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RESTAURANT & TRAITEUR

Los Cntrbes

Les escargols & { ail gratinés
La lorrine do wapiili of son coulis de fréches
La frodlée forestitre & la cxéme of auz fines horbes
L salads Clsar du Porvis
La coguille de frucls de mer gralinée
Los cxevettes Tompaura ol tric de sauces
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Toutes nos grillades vous sont proposées avec un choix de sauce :
poivre, marchand de vin, deux échalotes vieux pono champignons fromage bleu
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Sfedeles aew e 24,00
Les filets. de frerchaude frarfumés & lail 27,00
Lo tartare de sawmon 27,00
D&ﬁm@a@mgmmﬁmdfm/ 27,00
Lo filet do doré amandine 28,00
Lo platean do creveltes (12) ot son frain & Lad graliné 32,00
Lassiotte méditérantonne - 500

(Coquille de poissons et fruits de mer gratinée, 6 grosses crevettes & I'ail et 3 gros toncles panés)
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Entrées

Soupe ou potage du jour
Bouchées de poulet thar
Salade césar du Parvis

Duo de batonnets au fromage
et fondant de brie amandine
Nachos ( salsa et fromage )

Panini aux 3 fromages et bacon
Panini jambon, pommes et brie
Burger de wapiti

Burger d'agneau

Burger végétarien

Salade végétarienne

Salade de poulet thai

Salade césar au poulet grillé

Salade césar au saumon fumé

Salade californienne ( agrumes et poulet)
Salade saumon et canneberges

Grillades

Poitrine de poulet marinée
Brochette de poulet
Brochette de crevettes
Brochette de boeuf

Duo de brochettes

Filet mignon 6 onces
Tartare de beeuf et frites




’*F?ﬁff Z S
-t N - 5




